Cowy Viet

willkommen - chao mUng
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Liebe Kundschaft,
wir danken Ihnen fiir IThre Treue von ganzem Herzen. Danke, dass Sie dem COm Viét seit
den ersten Tagen unserer Griindung am 21.08.2018
Ihr Vertrauen und IThre Zuneigung schenken.

Die zuriickliegenden Jahre waren fiir uns alle nicht immer einfach, nicht nur die
Pandemie, sondern fiir uns ganz personlich der traurige Verlust unseres Griinders,
Bruders und Kapitins des COm-Viéts am 22.06.2022, haben uns schwer zugesetzt. Oft
dachten wir, dass wir es nicht mehr schaffen, doch dann kamen Sie, mit Verstindnis und
Dankbarkeit und haben uns den Mut gegeben weiterzumachen.

Unsere Familie kommt aus dem Norden Vietnams, dem Landkreis BO Trach, im
Nationalpark Phong Nha - ca. 8600 km entfernt von Birkenwerder. Unser Dorf liegt am
Son-Fluss, der von Laos kommend durch eine mirchenhafte Hohle in unserem Dorf zum
Meer flief3t. Gern sitzt man dort am Abend zusammen, singt, isst und trinkt gemeinsam.
Das COm-Viét moéchte Ihnen, Ihren Familien und Freunden unsere Herzlichkeit und
Gastfreundschaft als ein Stiick aus unserer Heimat weitergeben.

Wir freuen uns, wenn uns das gelingt, sind aber auch aufmerksam fiir ihre ehrliche Kritik.
Wir schitzen die Liebe und Treue unserer Giste - mit jeder einzelnen Mahlzeit, jedem
ermutigendem Wort und jedem Besuch - das gibt uns neue Kraft um taglich
weiterzumachen, allen Herausforderungen standzuhalten,
Thre Wiinsche zu erfiillen und stetig weiterzuwachsen.

Wir, die gesamte COm-Viét-Familie, schitzen und bewahren die Zuneigung, die Sie uns
geschenkt haben. Wir werden uns weiterhin mit ganzer Kraft bemiihen, jeden Tag besser
zu werden, damit jedes Gericht, welches wir IThnen servieren, nicht nur frisch und kostlich
ist, sondern auch unsere Dankbarkeit, Aufrichtigkeit und
Herzenswirme in sich triagt.

Ihre Com-Viét-Familie

unser Bruder H{ru D(fc Pham 1990-2022



Suppen

1. Stp Miso

‘Wiirzige Sojasuppe mit Seetang und

Lauchzwiebeln
a. Tofu 4,5€
b. Lachs 6,5€

2. Sup Slfra DUa

Kokossuppe mit Zucchini, Cherry Tomaten,
Kaiserschoten, Galgant, frischen
Zitronenblittern und Thaibasilikum

a. Tofu 5,0€
b. Huhn 5,5€
6,5€

c. Garnelen

3. Stp Van ThénA

Aromatische Briihe mit Pak-Choi und
Frischem Kriutern

a. Tofufiillung 5,0€
b. Hackfleischfiillung 6,0€
4.Sap Trlrng Trdn  5.5€

eine leichte, klare Suppe, in der zwei Eier
in die aromatische Briihe gegeben wird
mit Lauchzwiebeln und Koriander
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Vorspeise
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8. GOi CuOn Sai Gon
Sommerrollen gefiillt mit Reisnudeln, Eisbergsalat,
Sojasprossen, Krautern und Erdnuss

a. Tofu 5,5€
b. Hithnchen 6,0€
c. Garnelen 6,5€

d. Hiihnchen und Garnelen 7,5€

9. Edamame mit Meersalz

Zarte Edamame-Bohnen, geddmpft und mit
feinem Meersalz bestreut, als perfekter Snack
oder Vorspeise

5,5€

10. Van Than Chién 4 (6Stk.)

frittierte Wantan Teigtaschen gefiillt mit
Gemise, Krautern und

a. Tofufiillung 5,5€
b. Hackfleischfiillung 6,0€
1. Ga Xién Sa T€g (2 Stk.) 6.5€
Hiihnchen Sate Spiefie mit

Erdnusssauce

12. Nem Ha NOi. 6,0€
Frittierte Frithlingsrollen gefiillt mit

gemischtem Hackfleisch, Glasnudeln,

Morcheln und Shiitake Pilzen

13. Tom Chi€n Cém , ; (2 Stk.) 7,5€

Frittierte und panierte Garnelen mit Reisflockenmantel
dazu Spezialsauce
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Salate

17. KimchiAF] 5,5€
Scharf eingelegter Chinakohl nach japanischer Art

18. Seetang Salat 5,5€
Verfeinert mit Sweet-Sauce und Sesam

19.N6mDuDOE 10,00€

Griiner Papaya Salat mit hausgemachtem
Dressing, frischen Kridutern und Erdniissen

20. NOm Xoai Ngo Seny 9,5€

Griiner Mango Salat mit Lotusstingeln, Hiihnchen,
Sojasprossen, Karotten, frischen Kriutern und
Erdniissen
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GrolRRer Salatteller

21. GOi Pac Biét

Wildkriutersalate, Eisbergsalat, Radieschen, Rocula,

Cherrytomaten, Sprossen, gerdsteten Erdniissen und
Sesam, nativem Olivenol und verfeinert mit
hausgemachtem Chili-Limetten-Dresssing

a. gegrilltes, mariniertes Rindfleisch mit 15,5€
Zitronengras, Chili

b. gegrillte Garnelen mit Schalotten und 17,5€
spezialsauce
c. medium gegrillter Lachs mit spezialsauce 17,5€
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Die Briihe der traditionellen Ph& wird aus Knochen gekocht — auf kleiner Flamme
und tber viele Stunden —, damit sie klar und aromatisch wird. Mit ausgewdhlten
Gewiirzen verfeinert, entsteht so eine duftende und geschmackvolle Basis. Dieses
Rezept wurde iiber Generationen hinweg weitergegeben — von den Grof3eltern zu
den Eltern und schlief3lich zu uns. Vietnamesische Kinder und Enkel kennen es bis
heute und erzdhlen stolz davon weiter.

Mit dieser besonderen, geliebten Phd méchten wir unseren geschdétzten Gdsten ein
Stiick unserer kulinarischen Tradition naherbringen.

24. Com Viét Ph& (GrofRe Suppe).

Krdftige hausgemachte Reisbandnudelsuppe mit Sojasprossen,
frischem Koriander & Friithlingszwiebeln

a. Phd Ga - Hithnchen
14.5€

b. Ph& Bo - Rinderfleisch
15,5€

c. Phd Chay - Tofu
13.5€

25. Phd P4 — Die Erlebnis- Phd

Die duftende und kostliche PHO wird Ihnen in einer speziellen Steinschiissel
serviert, die vorher erhitzt wurde und dann direkt an Ihren Tisch gebracht
wird. Dort konnen Sie dann selbst jede einzelne Scheibe des frischen zarten

Rindfleischs in die noch kochende Briihe eintauchen — zusammen mit
Reisnudeln, Friihlingszwiebeln, Koriander, Sojasprossen, Limette und frischen
Chilis. So wird die Ph& zu Ihrer personlichen Phd und Sie bereiten sich das
duBBerst schmackhafte Erlebnis nach Ihren personlichen Wiinschen selbst.

22.5€

*, . . . .
bei extra Wiinschen konnen Sie gerne nachfragen
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30. BUN BO NAM BO«

Angebratenes Rindfleisch mit Zitronenstangen, dazu Wildkrautersalate,

Rucola, und verschiedene asiatische Krauter, Erdntisse, serviert mit

Reisnudeln und hausgemachtem Chili-Limetten- Dressing.

14,50€

31, BUN CHA

Vietnamesische Hackfleischbillchen mit Zitrongras, Zwiebeln, Knoblauch dazu

Wildkrautersalate, Rucola und verschiedene asiatischen Kriauter, Erdniisse, serviert

mit Reisnudeln und hausgemachtem Chili-Limetten-Dressing

14,50€

32. BUN NEM HA NQIcr

Zwei Friihlingrollen mit Reisnudeln, dazu Wildkriutersalat, Rucola,

und
verschiedene asiatischen Kriuter, Erdniisse und hausgemachtes Chili-Limetten-

Dressing.

13,50€

* . . . .
bei extra Wiinschen konnen Sie gerne nachfragen
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33 . Mi TOM XAOx 5

Gebratene Instant Nudeln mit Austernsauce, Tomaten, Zwiebeln, Knoblauch

sowie frischem Gemiise und vietnamesischen Krautern

a. Hackfleisch 13,5€
b. mariniertem Rindfleisch 14,5€
c. gebratenem Tofu 12,5€
34. MI UDON XAQaB
Gebratene Udon Nudeln mit Austernsauce sowie frischem Gemiise und:
a. knusprigem Hiihnerfilet 15,5€
b. frittierten und panierte Garnelen 17,5€
c. mariniertem Rindfleisch 15,5€
d. gebratenem Tofu 13,5€

35. Mi UDON TRON CARIxc

Udon Nudeln mit cremiger Kokos-Currysauce, Zitronengras sowie frischem

Gemiise und:

a. knusprigem Hiihnerfilet 15,5€

b. frittierten panierte Garnelen 17,5€

c. mariniertem Rindfleisch 15,5€

d. gebratenem Tofu 13,5€
36. M1 UDON DUIc

Udon Nudelsuppe mit knusprigen Hiihnerfilet, 2 frittierten Wan Tan,
einem gekochten Ei,

Lauchzwiebeln, Champignons, Kaiserschoten, Pak Choi und frischem Koriander

18,5€

37. Mi UDON HAI SANA s

Udon Nudelsuppe mit Lachs, Garnelen, Surimi, 2 frittierten Wan Tan,

einem gekochten Ei,

Lauchzwiebeln, Champignions, Kaiserschoten, Pak Choi und frischem Koriander

19,5€

* . .. .. q
bei extra Wiinschen kdnnen Sie gerne nachfragen



38. COM TRON c.p. 5.3

Traditionelles Reisschiissel-Gericht mit manirierter Zucchini, Spiegelei, Mohren,

Gurken, gewiirzten Sojasprossen, Shinko und scharfer Paprikasauce

a. Mariniertem Rindfleisch 16.5€
b. Gebackenen Tempura Garnelen 18.5€
c. Medium gegrillter Biolachs mit Spezialsauce 19.5€
d. gebratener Tofu 14.5€

39. CA RIAr

Cremige Kokosmilch, rotes Curry, Paprika, Brokkoli, Zuckerschoten,

Zitronengras, Wildkrautersalat und Thai-Krauter. Dazu Jasminreis.

a. Knusprige Entenbrust 16.5€
b. Gegrillte Hithnerbrust 15.5€
c. Rindfleisch 15.5€
d. Garnelen 17.5€
e. Tofu

40, RAU XAO SA OTA*®!

Verschiedene Gemiise gebraten mit Sojasprossen, Zitronengras,

frischem Chili, Austernsauce. Dazu Jasminreis, Wildkrdautersalat

a. Knusprige Entenbrust 16.5€
b. Gegrillte Hithnerbrust 15.5€
c. Rindfleisch 15.5€
d. Garnelen 17.5€
e. Lachs 18.5€
f. Tofu 13.5€

41, SOT CA CHUA

Frische selbstgemachte Tomatensauce mit Knoblauch und frischem Gemiise,

serviert mit Jasminreis sowie mit:

a. Knusprige Entenbrust 16.5€
b. Gegrillte Hithnerbrust 15.5€
c. Rindfleisch 15.5€
d. Garnelen 17.5€
e. Lachs 18.5€
f. Tofu 13.5€

*q . " . .
bei extra Wiinschen konnen Sie gerne nachfragen
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Kindermenu
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Die Kinder sollen etwas Besonderes bekommen. Es soll gesund sein, gut schmecken und

den Kleinen Freude machen. Alles wird von uns frisch und mit Sorgfalt zubereitet.
Alle Gerichte werden mit Gemiise (Brokkoli, Karotte und Gurke), Spezialsof3e,

Mayonnaise oder Ketchup sowie wahlweise Reis, Nudeln, Sii3kartoffeln,
Pommes serviert.

45. PUI GA CHIEN GION

2 Hihnchenunterschenkel paniert und frittiert

10.5€

46. JC GA NUONGa

Hiihnchenbrust gegrillt
9.5€

47, TOM GIONA

Panierte und frittierte Garnelen (3 Stk.)

10.5€

48. CA HOI CHIEN GION

Panierte und frittierte hausgemachte Fischstibchen (1 Stk.)

10.5€

48, CA HOI NUONG

Gegrillter Lachs mit Spezialsofie
11.5€
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Nachtisch
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Nachtische sind kleine Gliicksmomente, die jedes Meni auf sanfte Weise abrunden.
Sie vereinen cremige, fruchtige, knusprige oder schokoladige Komponenten zu einem

harmonischen Finale, das den Gaumen verwohnt und das Herz erfreut.

Er ist ein kleiner Moment der Pause, ein Genussaugenblick, der Erinnerungen weckt und
das Essen mit einem besonderen Gefiihl vollendet.

51. KEM THAP CAM.

3 Kugeln Gemischtes Eis mit Sahne, Karamellsauce und Waffeln

7.5€

52. CHUOI CHIEN , |

Gebackene Banane mit Honig, Kokosraspel und Sesam

7.5€

53. DUA CHIEN , ,

Gebackene Ananas mit Honig, Kokosraspel und Sesam

7.5€

54, XOI XOAI ,,

Gediampfter Klebreis in Mango-Kokos-Créme, Sesam und gerdsteten Erdniissen

7.5€

55. EINZELNE EIS KUGEL .

1 Kugel Eis mit Karamellsauce, Karamellsauce und Waffeln
Vanille / Erdbeer / Schoko
3.0€




NIGIRI

Handgeformte Sushi-Reisballchen belegt mit Zutat nach Wahl (1 Stk.)

60. AvocadoJ 2.5€
61. Inari AE] Tofutasche 2.5€
62. Sake, Lachs 5 6€
63. MaguroD Thunfisch e
64. Ebi B Garnelen 5 6€
65. Unagi , p Flussaal 2.0€
66. MutZuD Butterfisch 2.5€
MAKI ROLL
Sushi-Reis in Seetang gewickelt mit einer Fullung (6 Stk.)
70. Sake Maki | Lachs 1.0€
71. Sake Avocado Maki Lachs, Avocado 1.5€
72. Teka Maki Thunfisch s
73. Ebi Maki B Garnelen 4.5€
74. Ebi Avocado Maki B Garnelen, Avocado e
75. Mutzu Maki 5 Butterfisch, Lauch 4.0 €
76. Salmon Skin MakiJ Lachshaut 12€
77. California Maki 5.5, A B Surimi, Avocado 1.2€

INSIDE-OUT-ROLL

Sushi-Reis in Seetang gewickelt mit einer Fullung, mit Sesam oder Masago (8 Stuck)

80. Sake I-O o Lachs, Avocado 8.5€
81. Sake Spicy I-O - Lachs, Tartar, Gurke, Lauch 9.5€
82. Tuna I-O o Thunfisch, Avocado 10.5€
83. Tuna Splcy I-O - Thunfisch, Gurke, Lauch 10.5€
84. California I-O s s ns Surimi, Avocado 8.5€
85. Ebi I-O Garnelen, Avocado, Gurke 8.0€
86. Ebi Sple I-O B,C Garnelen, Lauch, Gurke, Spicysofie 9'5€
87. Unagi I_OA, D, F Flussaal, Gurke, Unagisof3e 9.5€

88. Salmon Skin I-O

Lachshaut, Gurke, Unagisofle

8.5€
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CRUNCHY ROLL

Mit Tempuraflocken umhdullt, garniert mit Unagi & Cocktailsauce (8 Stuck)

Hausempfehlung

90 Crunchy Sake Aburi Gegrillte Lachs, Avocado, Lauch 95€
oI. Crunchy Salmon Marinierter Lachs, Avocado, Lauch 8.5€
92. Crunchy Tuna Marinierter Thunfisch, Lauch, Gurke 10.0€
93. Crunchy Ebi Marinierte Garnelen, Lauch, Gurke 9. 5€

CRISPY ROLL

Sushi-Reis mit Fullung, in knusprige Umhullung mit scharfer Mayonnaise

und UnagisolRe

6 Stk./12 Stk.

96. Salmon Tempura D.G Lachs, Avocado, Gurke, Frischkise, Lauch 7.5€ /14.0€
97. Tuna Tempura G Spicy Thunfisch, Gurke, Lauch 8.5€ /15.5€
98. Ebi Tempura Garnelen, Gurke, Lauch 8.0€ /15.0€
99. Mini gebackene Roll Makifiillung nach Wunsch, 8.0€

gern auch vegetarisch

COM VIET SPECIAL ROLL
Sushi-Reis mit Fullung und Umhallung (8Stk)

105. Phlladelphla Roll B Lachs, Avocado, Frischkise, Umhiillung mit Gurke 11.9€
106. Tiger ROHD - Garnelen, Avocado, Gurke Umbhiillung mit Lachs I 4.9€
: Surimi, Gurke, Avocado Umhiillung mit Lachs,

107. Rainb(éw Roll Thunfisch,Red Snapper 14'9€
3,5 4,B,C D, F

108. Dragon Roll Ebi Tempura, Gurke Umbhiillung mit Aal und Masago, 15.5€
L2,AD,F] dazu Unagi- und Spezialsoie

I109. COM VI ET Roll Gegrillte Lachshaut, Avocado, Frischkise, Umhiillung I4.0€

D.G : mit flambiertem Lachs, dazu Unagi- und Spezialsof3e
110. “Pham-" Roll Garnelen, Gurke, Umhiillung mit Avocado und Cocktailsauce 14.0€

L,2,A,D,F]J



SUSHI-MENUS

120. Salmon Menii p, 6 ;

2 Sake Nigiri, 6 Sake Avocado Maki, 6 Salmon Tempura

17.5€

121. Tuna Meni , ¢

2 Maguro Nigiri, 4 Crunchy Tuna, 6 Tuna Tempura

19.5€

122. Veggie Menii p,

2 Stk. Nigiri: Avocado, Shinko 6 Kappa Maki, 6 Avocado Maki,
6 Stk. Buddha Tempura Roll

20.0€

123. Crunchy Mentii ,, ¢ ;
4 Crunchy Salmon, 4 Crunchy Tuna, 4 Crunchy Ebi

16.5€

124. Yokohama Menii, , o 5.p,5 7

4 Nigiri: Sake / Maguro /Mutzu / Ebi, 6 Sake Maki, 4 California I-O,
6 Salmon Tempura Roll

24.5€

125. Japan Meniip, ¢

3 Nigiri: Sake / Maguro / Ebi, 6 Sake Maki, 6 Ebi Maki, 4 Tuna I-O,
6 Salmon Tempura Roll

26.5€



SUSHI-MENUS

126. COM VIET Menii , o,

(Fir 2 Personen)

4 Nigiri: Sake / Maguro / Ebi /Unagi, 6 Sake Maki, 6 Tekka Maki
4 Ebi I-0, 4 Sake I-O, 6 Tuna Tempura

45.0€

127. “Pham” Menii

3,5 4A,B,D,F]J

(Fir 4 Personen)

8 Nigiri: 2 Sake / 2 Maguro / 2 Ebi/ 2 Unagi / 6 Sake Maki / 6 Tekka Maki /
6 Ebi Maki / 6 Mutzu Maki / 4 Crunchy Salmon /4 California I-O/6 Salmon
Tempura Roll / 6 Tuna Tempura Roll/ 4 PHAM Roll

69.5€

SASHIMI, , ,

Roher Fisch in feine Scheiben

130. Sake Sashimi 14.5€
6 Stk. - Lachs

131. Maguro Sashimi 18.5€
6 Stk. - Thunfisch

132. Mix Sashimi 34.5€

15 Stk. - Fischfilet mit Meeresfriichten

VEGETARISCHES
SUSHI |,

V1. Avocado Maki

V2. Kappa Maki
Gurke

V3. Osinko Maki
Rettich

V4.Inari Maki, .

Tofutasche
V5. Veggie I-O

Avocado, Gurke, Frischkése (8 Stiick)
V6. Crunchy Veggie

Avocado, Gurke, Rettich (8 Stiick)
V7. Buddha Tempura Veggie

Gebackene Roll mit Gurke, Avocado, Rettich,
Kiirbis & Sesam (6 Stiick)

4.0€

4.0€

4.0€

4.0€

8.5€

8.5€

8.0€
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Getranke

HOMEMADE-DRINKS

Mangolassi

Mango Nektar, Naturjoghurt,
Mangopiiree, Milch und Zucker

Limetten Eistee

Limette, kalter Griintee, Ingwer,
Honig auf Eis

Mango Eistee

Limette, kalter Griintee, Ingwer,
Mango Nektar, Honig auf Eis

Chanh Pa

Frischer Limettensaft mit Minze,
Rohrzucker, Soda, Ginger Ale auf Eis

Pink

Rhabarber Nektar, frische Orangen,
Limette, Ginger Ale,Ingwer, Minze
Cucumber Mint Lemonade

Gurken, Limetten, Minze,
Rohrzucker, Soda, Ingwer

Ddu ba
Erdbeeren, Himbeeren, Limetten,
Zitronengras, Rohrzucker, Lemon auf Eis

Chanh Leo Dau

Limetten, Maracuja Nektar, Erdbeeren,
Minze, mit Eis gemischt

(0.4)
6.0€

6.5€
7.5€
6.5€
7.5€

7.5€

7.5€

7.5€

ALKOHOLFREI COCKTAILS

Coco Kiss

Kokossirup, Sahne, Ananas, Maracujasaft,
Erdbeersirup

Bananen Baby

Bananensirup, Sahne, Bananen, Ananassaft,
Erdbeersirup

Ipanema Girl
Limetten, Rohrzucker, Lime-Juice, Ginger Ale

Exotic Lover

Mangosirup, Zitronen, Kirsche, Apfel,
Maracujasaft, Ginger Ale

California Sunset

Mandelsirup, Orange, Maracujasaft,
Zitronen, Grenadinersirup

7.0€

7.0€

7.0€

7.0€

7.0€

MINERALWASSER 0.25L 0.75L

Voslauer ohne Kohlensdure 3.0€

Voslauer mit Kohlensdure 3.0€

7.0€
7.0€
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APERITIF

Aperol Spritz 7.5€
Prosecco, Aperol, Soda auf Eis

Hugo 7.5€
Prosecco, Holunderbliitensirup, Limette,

Soda auf Eis

Campari Orange 7.0€
Campari, Orangensaft auf Eis

Sekt 5.0€
Martini (5 CL) 5.5€
Bianco / Rosso auf Eis und Limette

Caipirinha 8.0€
Limette, Rohrzucker, Lime-Juice, Cachaca/Rum

Mojito 8.0€
Limette, Rohrzucker, frische Minze, Lime-

Juice, Havana Club 3 Anos, Soda

Watermelon Man 8.0€
Wodka, Melonen-Likor, Grenadine,

Zitronen- und Ananassaft

Pina Colada 8.0€
Weifler Rum, Kokossirup, Sahne, Ananassaft

Maitai 10.0€
Bacardi-Weif3, Black & Gold, Amaretto,

Mandelsirup, Zitronensaft, Orangensaft

Singapore Sling 8.0€
Gin, Cherry, Zitronensaft, Grenadine, Ananassaft,

Soda

Sex on the Beach 8.0€
‘Wodka, Pfirsichlikor, Grenadine, Zitronen-,

Orangen- und Ananassaft

Long Island Ice Tea 10.0€
‘Wodka, Rum, Triple Sec, Gin, Tequila, Cola,

Limette und Orangensaft

Hurricane 8.0€
Brauner Rum, weiler Rum, Orangensaft,

Maracujasirup, Zitronensaft,Grenadinensirup

Tequila Sunrise 8.0€

Tequila Silver, Orangensaft, Zitronensaft,
Grenadinensirup
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Getranke
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BIERE WEINE
BIER VOM FASS WEISSWEIN 0.2L 0.75L
0.3L 0.5L
Krombacher Pils / Dunkel . . 50° Riesling feinherb Schloss 6.5€ 23.5€
Radler z'z € :'; Johannisberg Deutschland
Diesel 3'9€ 4'9€ La Scala Chardonnay IGT 6.5€ 23.5€
Italien Venetien trocken
FLASCHENBIER 0.5L . )
Krombacher Pils Alkoholfrei 1.0€ Grauburgunder Kabinett Weingut  6.5€ 23.5€
. ' Deutschland - trocken
Krombacher Weizen 4.9€
Krombacher Weizen Alkoholfrei 4.9€ ROTWEIN
Saigon Bier 0.331 2.0€ Merlot Pays d'Oc Vanel Vanel 6.5€ 23.5€
’ ’ Frankreich, trocken
SAKE Dornfelder Weinbiet Deutschland 6.5€ 23.5€
Choya traditionell - 5.0€ | Pfalz, halbtrocken
Japanischer Reiswein i
pani 1swel ROSEWEIN
SOFTDRINKS 0.2L 0.4L | Cep Du Soleil Rosé SAS Aligan 6.5€ 23.5€
Coca Cola / Zero 3.0€ 4.5€ du Vent Frankreich, trocken
Fanta 3.0€ 4.5€
Sprite 3.0€ 4.5€ o TEE / KAFFEE
Spezi S 5C 50 Tra Xa Gung 6.0€
Gesunder Bio-Tee mit Ingwer , Zitronengras,
Ginger Ale 3.0€ 4.5€ Limetten, Limettenblitter und Honig
Tonic Water 3.0€ 4.5€ Minze-Ingwer Tee 6.0€
frischer Ingwer, Minze, Limetten und Honig
SAFTE, FRUCHTSCHORLE  0.2L0.4L | Orange-Ingwer Tee . ) o2
frlsci:II}IeOgirange, Ingwer, Limetten, Limettenblitter
Apfelsaft 3.0€ 4.5€ | e oME
Tra Cam Hung 4.5€
Orangensaft 3.0€ 4.5€ friii:II}Ie Orange, Ingwer, Limetten, Limettenblitter
un onig
Bananensaft 3.0€ 14.5€ Trd Xanh 6.€
Kirschsaft 3.0€ 4.5€ Griiner Tee aus Vietnam mit Teekinnchen
Rhabarbersaft 3.0€ 4.5€ | TraLai 6.5€
Mara CU.j asaft 3.0€ 4.5€ Jasmin Tee aus Vietnam mit Teekidnnchen
) ' Kaffee 3.5€
Ananassaft 3.0€ 4.5€ . . .
Mangosaft 3.0€ 4.5€ Vietnamesischer Kaffee mit 5.5€
Kiba 2.0€ 4.5€ Kondensmilch
' ' Vietnamesischer Eiskaffee mit 8.5€
Kondensmilch




(o Vil

Getranke

*k*kk*k
LONGDRINKS O.3L ZUSATZSTOFFE
Cuba Libre 7.0€ A. Glutenhaltige Getreide(Sortenbezeichnung)
Barcadi Cola Toe B.Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse
Gin Tonic 7.0€ C.Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse
Whiskey Cola 7.0€ D.Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse
E.Erdniissen und daraus gewonnene Erzeugnisse
SHOT 4cL | F-Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse
E . G.Milch-und daraus gewonnene Erzeugnisse
erne ral:lca 5-5€ | H.Schalenfriichte(Nusssorte)
Ramazzottl 5.5€ I.Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse
Sambuca 5-5€ | K.Senfund daraus gewonnene Erzeugnisse
Jagermeister 5.5€ |].Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse
Ouzo 5.5€ | L.Schwefeldioxid und Sulphite in
Kiimmerling 5.5€ | Konzentrationen(tomg/kg)
M.Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse
*kk*k%k

N.Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

( \ 1-2. mit Farbstoff
Ein Buffet bieten wir ab 30 Personen in

zZu. . Gewachts( Gerstenmalz)

. Chininhaltig
10. Koffeinhaltig
12. Pherrylanalin

3. mit Konservierungsstoffen
unserl;e"m 1Ele.stau.rarll.t i}r:dix;id:;ll futr Sie o, et StbrTamsm il
an. Fiir Feiern jeglicher Art bereiten o
wir gerne, Ihr:eg auf Wunsch auch Z g:ziz?:fc elits verstarker
Buffets, Speisen und Meniis individuell - Cesdifo
8
9

Sprechen Sie uns einfach an, wir
k beraten Sie gerne personlich. )

A. Glutenhaltige Getreide, B. Krebstiere, C. Eier, D. Fische, E. Erdniisse, F. Sojabohnen, G. Milch H. Schalenfriichte(Nusssorte),
J. Sellerie, K. Senf, L. Sesamsamen, M. Schwefeldioxid und Sulphite in Konzentrationen(tomg/kg) N. Lupinen, O. Weichtiere

1. mit Farbstoff 3. mit Konservierungsstoffen 4. mit Sdurungsmittel 5. Geschmacksverstiarker 6. Geschwefelt 7. Geschwirzt 8.
Gewachst (Gerstenmalz) 9. chininhaltig 10. koffeinhaltig 12. Pherrylanali



